
• finančné a hmotné zabezpečenie žiaka zamestnávateľom

Prečo duálne vzdelávanie? 
• nadobudnutie praxe a kvalifikácie priamo u zamestnávateľa
• osvojenie si pracovných návykov priamo u zamestnávateľa 

Duálne vzdelávanie je systém odborného vzdelávania a prípravy, 
ktorý sa  vyznačuje  úzkym prepojením všeobecného a odborného 
teoretického vzdelávania  v strednej odbornej škole s praktickou 
prípravou u konkrétneho zamestnávateľa. Za celé praktické 
vyučovanie zodpovedá ktorý súčasne znáša všetky zamestnávateľ, 
náklady spojené s jeho realizáciou.

• možnosť získania pracovnej zmluvy so zamestnávateľom po 
ukončení štúdia

Naše odbory v duáli
• učebné odbory: kuchár, kuchárka, čašník, servírka
• študijné odbory: obchodný pracovník

systém 
duálneho 
vzdelávania

NAŠE ODBORY V DUÁLI
v školských vzdelávacích programoch 
Stravovacie služby a Marketing a manažment

Hotelová akadémia
Čs. brigády 1804 Liptovský Mikuláš

044 5522972 halm@halm.sk

hotelovakademialm @halm1804lm

Uč sa a zaži Európu

2023 -2024

S l o v a k i a   E s p a n a   I t a l y P o l a n d
• výučbu moderných softwaerov pre hoteliérstvo, 

marketing, účtovníctvo, cudzie jazyky v 6 PC učebniach

Certifikácia školy IES
V  roku 2020 sme obhájili rating "A" - špičková škola 
s medzinárodnou skúsenosťou

Naša škola vám ponúka:

• odbornú prax v renomovaných hoteloch

• zahraničnú prax

Počas štúdia vám ponúkame účasť na:

• účasť na projektoch doma i v zahraničí

barmanskom, someliérskom, baristickom kurze, kurze 
carvingu, animačnom kurze, kurze aranžovania kvetín, 
slávnostného pečenia, športových a jazykových kurzoch, 
online marketingu, grafiky a iných.
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S l o v a k i a   E s p a n a   I t a l y
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S l o v a k i a   E s p a n a   U K

Škola s tradíciou,
škola pre život

HOTELIERSTVO
A GASTRONÓMIA

POTRAVINÁRSTVO
A SLUŽBY

OBCHOD
A CESTOVNÝ RUCH



 Naučíme vás ako manažovať podnik, spracovať 

hotelovú agendu, pracovať na najpoužívanejších 

hotelových softwearoch. S nami sa naučíte techniku 

obsluhy a štandardnú technológiu prípravy pokrmov 

a odborne komunikovať v dvoch cudzích jazykoch

5-ročný študijný odbor

 Získate kvalifikáciu s odborným profilom pre 

podnikanie v oblasti hoteliérstva a gastronómie. 

Po ukončení štúdia ste pripravení aj na ďalšie štúdium 

na vysokých školách so zameraním na manažment, 

cestovný ruch, hoteliérstvo a ekonomiku. Počas štúdia 

máte možnosť zúčastniť sa domácich i medzinárodných 

odborných súťaží

 Odborná prax sa uskutočňuje v našom 

školskom zariadení a u stálych zmluvných partnerov na 

Slovensku a v zahraničí  Odborné stáže sú v Nemecku, 

Švajčiarsku, Taliansku, Írsku a Francúzsku.

ŠTUDIJNÉ ODBORY
ukončené maturitnou skúškou

Certikáty: maturitné vysvedčenie, výučný list

HOTELOVÁ AKADÉMIA 6323 K

4-ročný študijný odbor 

 Získate kvalifikáciu so širokým odborným 

profilom pre prax v oblasti obchodu v rôznych 

obchodných a logistických pozíciách ako sú predajca, 

vedúci prevádzky a predaja, kontrolór kvality, skladník, 

pracovník v logistike a distribúcii. 

 Naučíme Vás zvládnuť činnosti spojené 

s prevádzkou obchodu, s podporou predaja a so 

sortimentom tovaru S nami zvládnete technicko-

ekonomické činnosti a efektívne využívať moderné 

komunikačné a informačné technológie

 Odborná prax sa uskutočňuje u konkrétnych 

zamestnávateľov, s ktorými budede mať uzatvorenú 

učebnú zmluvu.

OBCHODNÝ PRACOVNÍK 6442K
LEN V DUÁLNOM SYSTÉME UČEBNÉ ODBORY

3 ročné odbory ukončené záverečnou skúškou

Certikát: výučný list*

*možnosť pokračovať v dennom nadstavbovom štúdiu

a získať maturitné vysvedčenie

CUKRÁR/CUKRÁRKA 2964 H

 Odborný výcvik sa uskutočňuje v školskom 

pracovisku praktického vyučovania a u zmluvných 

partnerov. 

 Naučíme vás  pripravovať studené a teplé 

múčniky a pripravovať jednoduché i zložité cukrárske 

výrobky vrátane ich estetickej úpravy. Po ukončení 

štúdia sa môžete zamestnať v cukrárňach, hotelových 

komplexoch a  cukrárskych výrobniach.

ČAŠNÍK/SERVÍRKA 6444 H
AJ V DUÁLNOM SYSTÉME
 Naučíme vás ovládať jednoduchú i zložitú 

obsluhu a zvládnuť techniku dokončievania jedál 

a nápojov pri stole hosťa (flambovanie, tranžírovanie 

a i.). Osvojíte si prácu barmana (príprava miešaných 

nápojov), baristu (prípravu kávy) a someliera (práca 

s vínom). 

 Odborný výcvik sa uskutočňuje v školských 

pracoviskách praktického vyučovania a u zmluvných 

partnerov doma aj v zahraničí. V duáli sa odborný 

výcvik  uskutočňuje u zamestnávateľov, s ktorými 

majú žiaci uzatvorenú učebnú zmluvu.

KUCHÁR/KUCHÁRKA 6445 H
AJ V DUÁLNOM SYSTÉME

 Odborný výcvik sa uskutočňuje v školských 

pracoviskách praktického vyučovania a u zmluvných 

partnerov doma aj v zahraničí. V duáli sa odborný 

výcvik  uskutočňuje u zamestnávateľov, s ktorými 

majú žiaci uzatvorenú učebnú zmluvu.

 Naučíme vás pripravovať kvalitné pokrmy 

teplej i studenej kuchyne a vyrábať špeciálny 

gastronomický sortiment (diétne pokrmy, polotovary, 

teplé nápoje, špeciality a i.) S nami si osvojíte 

pripravovať jedlá pre bežné i slávnostné príležitosti.

V odboroch cukrár, čašník a kuchár sa tiež počas štúdia 

môžete zúčastniť domácich i medzinárodných 

odborných súťaží ako aj odborného výcviku v zahraničí. 

SLUŽBY 
V CESTOVNOM RUCHU 6355 M

 Získate kvalifikáciu so širokým odborným 

profilom pre cestovný ruch. Po ukončení štúdia ste 

pripravení aj na ďalšie štúdium na vysokých školách so 

zameraním na marketing, ekonomiku, cestovný ruch 

alebo obchod. Počas štúdia je možnosť zúčastniť sa 

domácich i medzinárodných odborných súťaží. 

 Naučíme vás efektívne komunikovať v dvoch 

cudzích jazykoch, pracovať v tíme, pracovať s 

informáciami a využívať moderné komunikačné a 

informačné technológie. S nami zvládnete technicko-

ekonomické činnosti potrebné pre prácu v cestovnom 

ruchu.

 Odborná prax sa uskutočňuje priamo v škole 

a v organizáciách cestovného ruchu, Odborné stáže sú 

organizované podľa záujmu a ponuky aj v zahraničí. 

4-ročný študijný odbor


