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Pocas Studia vam ponukame tcast na:
barmanskom, someliérskom, baristickom kurze, kurze Ziskajme odborné zrucnosti v Eur6pe p.
carvingu, animac¢nom kurze, kurze aranzovania kvetin,
slavnostného pecenia, Sportovych a jazykovych kurzoch,
online marketingu, grafiky a inych.

Slovakia Espana Italy

Erasmus+
=<' NASE ODBORY V DUALI BEAERCEEEY

systém . , , ,
dualneho v skolskych vzdelavacich programoch

vzdelavania  Stravovacie sluzby a Marketing a manazment Z|Ska.lme odborné zrucnosti v Europe L

Slovakia Espana UK
Dualne vzdelavanie je systém odborného vzdelavania a pripravy,
ktory sa vyznacuje Uzkym prepojenim vseobecného a odborného
teoretického vzdeldvania v strednej odbornej skole s praktickou
pripravou u konkrétneho zamestnavatela. Za celé praktické
vyucovanie zodpoveda zamestnavatel’, ktory si¢asne znasa vsetky
naklady spojené s jeho realizaciou.
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nadobudnutie praxe a kvalifikacie prlamo uzamestnavatela
+ osvojenie si pracovnych navykov priamo u zamestnavatela
+ financné a hmotné zabezpecenie Ziaka zamestnavatelom
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STUDIJNE ODBORY

vkonéené maturitnou skiskou
Certifikaty: maturitné vysvedcenie, vyucny list

HOTELOVA AKADEMIA 6323 K

5-rocny studijny odbor

Ziskate kvalifikaciu s odbornym profilom pre
podnikanie v oblasti hoteliérstva a gastrondmie.
Po ukonceni studia ste pripraveni aj na dalSie Studium
na vysokych Skolach so zameranim na manazment,
v ruch, hoteliérstvo a ekonomiku. Pocas Studia
st'zdcastnit sa domacich i medzindrodnych

e vas ako manazovat podnik, spracovat’
du, pracovat na najpouzivanejsich
wearoch. S nami sa naudite techniku
dardnu technolégiu pripravy pokrmov
unikovat'v dvoch cudzich jazykoch

orna prax sa uskutocnuje v nasom
zariadeni a u stalych zmluvnych partnerov na
vensku a v zahrani¢i Odborné stdze su v Nemecku,
Svajciarsku, Taliansku, irsku a Francuzsku.

OBCHODNY PRACOVNIK 6442k
LEN V DUALNOM SYSTEME =<

4-rocny studijny odbor

Ziskate kvalifikdciu so Sirokym odbornym
profilom pre prax v oblasti obchod
obchodnych a logistickych poziciac
veduci prevadzky a predaja, kontr
pracovnik v logistike a distribucii.

Naucime Véas zvlad
s prevadzkou obchodu, s p
sortimentom tovaru S nami
ekonomické cinnosti a efekt
komunikacné ainformacné tech

Odborna prax sa uskut
zamestnavatelov, s ktorymi bud
ucebni zmluvu.

SLUZBY
V CESTOVNOM RUCHU 6355 M

4-rocny studijny odbor

Ziskate kvalifikaciu so Sirokym odbornym
profilom pre cestovny ruch. Po ukonceni Studia ste
pripraveni aj na dalsie $tudium na vysokych skolach so
zameranim na marketing, ekonomiku, cestovny ruch
alebo obchod. Pocas $tudia je moznost' zUcastnit’ sa
domacichimedzinarodnych odbornych sutazi.

Naucime vas efektivne komunikovat v dvoch
cudzich jazykoch, pracovat v time, pracovat s
informaciami a vyuzivat moderné komunikacné a
informacné technoldgie. S nami zvladnete technicko-
ekonomické cinnosti potrebné pre pracu v cestovhom
ruchu.

Odborna prax sa uskutocnuje priamo v skole
a v organizaciach cestovného ruchu, Odborné staze su
organizované podla zaujmu a ponuky aj v zahranici.

UCEBNE ODBORY

3 roéné odbory ukonéené zavereénou skiskou
Certifikat: vyucny list*

*moZnost pokracovat v dennom nadstavbovom studiu

a ziskat’ maturitné vysvedcenie

CUKRAR/CUKRARKA 2

Naucime vas pripravovat’
mucniky a pripravovat jednoduché
vyrobky vratane ich estetickej U
Studia sa mdzete zamestnat' v cu
komplexocha cukrarskych vyrobn

Odborny vycvik sa usku
pracovisku praktického vyucova
partnerov.

CASNIK/SERVIRKA 6444 H
AJ V DUALNOM SYSTEME ==

Naucime vas ovladat’ jednoduchud i zlozitd
obsluhu a zvladnut techniku dokoncievania jedal
a napojov pri stole hosta (flambovanie, tranzirovanie
a i.). Osvojite si pracu barmana (priprava miesanych
napojov), baristu (pripravu kavy) a someliera (praca
svinom).

Odborny vycvik sa uskutocnuje v. Skolskych
pracoviskach praktického vyucovania a u zmluvnych
partnerov doma aj v zahranici. V duali sa odborny
vycvik uskutocénuje u zamestnavatelov, s ktorymi
maju Ziaci uzatvorenu ucebni zmluvu.

KUCHAR/KUCHARKA 6445 H
AJ V. DUALNOM SYSTEME ==

Naucime vas pripravovat kvalitné pokrmy
teplej i studenej kuchyne a vyradbat Specialny
gastronomicky sortiment (diétne pokrmy, polotovary,
teplé napoje, Speciality a i.) S nami si osvojite
pripravovat jedla pre bezné i slavnostné prileZitosti.

Odborny vycvik sa uskutocnuje v Skolskych
pracoviskach praktického vyucovania a u zmluvnych
partnerov doma aj v zahrani¢i. V duali sa odborny
vycvik uskutociuje u zamestnavatelov, s ktorymi
maju ziaci uzatvorenu ucebna zmluvu.

V odboroch cukrar, ¢asnik a kuchar sa tiez pocas Studia
mozete zucastnit domacich i medzinarodnych
odbornych sitazi ako aj odborného vycviku v zahranici.
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